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Animportant choice

MACCHINA PER ESPRESSO PROFESSIONALE CON GRUPPO TIPO E61
PROFESSIONAL ESPRESSO MACHINE WITH BREW GROUP LIKE E61
PROFESSIONELLE ESPRESSO-MASCHINE MIT BRUHGRUPPE WIE E61
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COMPONENTI:
1. Cavo di alimentazione 11. Manopola erogazione acqua calda
2. Interruttore generale on/off 12. Lancia acqua calda con tecnologia anti scottatura
3. Led macchina accesa 13.  Gruppo erogazione caffe
4. Led resistenza 14. Scaldatazze
5. Leva erogazione caffée 15.  Coperchio serbatoio acqua
6. Manometro pressione caldaia/vapore 16.  Portafiltro per 1 tazza
7. Manometro pressione pompa erogazione/caffe 17. Portafiltro per due tazze
8. Cassetto vaschetta raccogli acqua con griglia per 18.  Pressino LELIT acciaio
appoggio tazze 19. Misurino caffé
9. Manopola erogazione vapore 20. -
10. Lancia vapore con tecnologia anti scottatura 21. Filtro cieco

ISTRUZIONI PER L'USO:

Prima accensione della macchina:

10.

Estrarre la macchina dalla scatola e rimuovere tutti i sacchetti e tutto il materiale da imballo.

Posizionare la macchina per caffé espresso su una superficie stabile e piana, lontano da fonti di calore e da rubinetti della
rete idrica. Attenzione: la macchina pesa quasi 19 kg.

Rimuovere completamente il piccolo coperchio rimovibile (15) posto sulla parte superiore della macchina; estrarre con
attenzione i tubicini in plastica e quello con il filtro gia inserito; in seguito, estrarre il serbatoio di plastica.

Riempire il serbatoio con acqua fredda.

Rimettere il serbatoio nella sua sede, inserire tutti tubicini in plastica all'interno e chiudere con il piccolo coperchio (15).
Inserire la spina del cavo di alimentazione (1) nella presa di corrente (accertarsi che la tensione della rete elettrica
coincida con quella indicata sull’etichetta dati. La macchina da caffé dev’essere collegata a un efficace e sicuro impianto
di messa a terra. Far controllare I'impianto in caso di dubbi). Accertarsi che l'impianto di alimentazione elettrica sia
dotato di un dispositico salva-vita ben funzionante.

Accendere la macchina premendo l'interruttore generale (2); il LED(3) conferma l'accensione. Anche il LED resistenza (4)
si accendera. Senza inserire il portafiltro, alzare la leva caffé (5) e far fuoriuscire dell’acqua dalla parte inferiore del
gruppo erogazione caffe (13), poi richiudere.

Appena si spegne il led (4), aprire la manopola vapore (9) in senso antiorario e lasciar fuoriuscire il vapore per 10-15 sec
tenendo la lancia sulla vaschetta raccogli acqua (8), poi richiudere.

Prima di fare il caffé & consigliabile (soprattutto quando la macchina & rimasta accesa e inutilizzata per tanto tempo)
alzare la leva caffé (5) senza inserire il portafiltro e far fuoriuscire dell’acqua dalla parte inferiore del gruppo erogazione
caffé (13) per qualche secondo, poi richiudere. Questo serve a diminuire un po’ la temperatura dell'intero gruppo per
evitare che il caffé risulti bruciato o amaro.Abbassare la leva caffe (5).

Attendere ca 3-4 min affinché la macchina vada in pressione (Il led 4 si spegne). Alla prima accensione, attendere 10/20
minuti affinché la macchina raggiunga la temperatura ottimale.

11. A macchina pronta il LED resistenza (4) si spegnera.

Preparazione del caffé espresso con caffé macinato:

12. Controllare che il serbatoio interno contenga acqua. ATTENZIONE: il serbatoio interno € munito di un dispositivo che
controlla la presenza ed il livello dell'acqua. Dovesse mancare I'acqua nel serbatoio, parte il segnale acustico del buzzer
e la resistenza viene staccata. Solo rimettendo acqua fredda nel serbatoio interno (come descritto nel paragrafo Prima
accensione della macchina, ai punti 3-5) il buzzer smettera di suonare, confermando il livello idoneo dell'acqua.

13. Seguire le istruzioni del punto 7 in caso le operazioni ivi descritte non fossero ancora state compiute.

14. Non appena i ILED resistenza (4) si spegne, la macchina & pronta per |'uso.

15. Inserire nel portafiltro (1 tazza 16, 2 tazze 17) la quantita di caffé macinato desiderata. Un misurino (19) corrisponde a
1 dose di caffe, per 2 tazzine versare 2 misurini, pressare il caffé con il pressino (18) ed alla fine inserire il portafiltro
nel gruppo erogazione caffé (13) ruotandolo da sinistra verso destra con forza. E’ consigliabile utilizzare sempre caffée
fresco e macinare il caffé SOLO prima di fare |'espresso.

16. Posizionare una o due tazzine sulla griglia removibile poggia tazza (8).

17. Alzare la leva caffé (5). Uscira caffé dal portafiltro. Abbassare completamente la leva a raggiungimento della quantita di
caffé desiderata. L'acqua in eccesso nel portafiltro verra scaricata nel cassetto vaschetta raccogli acqua (8) attraverso
I'apertura di una valvola a tre vie. Si sentira un rumore che indichera il rilascio della pressione insieme all’acqua. Non
essendoci piu pressione nel portafiltro, sara possibile aprirlo.

18. Se si desidera fare altri caffe, togliere il portafiltro, ruotandolo da destra a sinistra e vuotare i fondi di caffé. Pulire
accuratamente il portafiltro con un panno umido.

19. Ripetere le operazioni sopra elencate.

Vapore:

20. Controllare che il serbatoio interno contenga acqua. ATTENZIONE: il serbatoio interno & munito di un dispositivo che
controlla la presenza ed il livello dell'acqua. Dovesse mancare I'acqua nel serbatoio, parte il segnale acustico del buzzer
e la resistenza viene staccata. Solo rimettendo acqua fredda nel serbatoio interno (come descritto nel paragrafo Prima
accensione della macchina, ai punti 3-5) il buzzer smettera di suonare, confermando il livello idoneo dell'acqua.

21. Non porre mai le mani o altre parti del corpo sotto la lancia vapore. Pericolo di ustioni.

22. Verificare che la macchina sia pronta per I'uso: il LED resistenza (4) dev’essere spento.

23. Aprire la manopola vapore (9) in senso antiorario con la lancia vapore (10) rivolta sulla griglia poggia tazze. All'inizio
uscira un poco di acqua.

24.

Non appena esce del vapore, posizionare un contenitore d’acciaio con la bevanda da montare sotto la lancia vapore
(10).
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25.
26.

Chiudere la manopola vapore (9) ruotandola in senso orario.
Pulire accuratamente I'erogatore vapore (10) con un panno umido.

Acqua calda:

27.

28.
29.
30.
31.

32.

Controllare che il serbatoio interno contenga acqua. ATTENZIONE: il serbatoio interno € munito di un dispositivo che
controlla la presenza ed il livello dell'acqua. Dovesse mancare l'acqua nel serbatoio, parte il segnale acustico del buzzer
e la resistenza viene staccata. Solo rimettendo acqua fredda nel serbatoio interno (come descritto nel paragrafo Prima
accensione della macchina, ai punti 3-5) il buzzer smettera di suonare, confermando il livello idoneo dell'acqua.

Non porre mai le mani o altre parti del corpo sotto la lancia acqua calda. Pericolo di ustioni.

Verificare che la macchina sia pronta per l'uso: il LED resistenza (4) dev’essere spento.

Posizionare un contenitore sotto la lancia acqua calda (12). Aprire la manopola acqua calda (11) azionandola in senso
antiorario.

Uscira acqua a 95° C dalla lancia. Chiudere la manopola acqua calda (11) a raggiungimento della quantita desiderata
girando la manopola in senso orario.

Dopo il prelievo di acqua la caldaia si ricarichera automaticamente.

MANUTENZIONE ORDINARIA E PRECAUZIONI:

- Pulire il serbatoio dell’acqua periodicamente

- Cambiare |'acqua se la macchina & rimasta inutilizzata a lungo.

- Si consiglia di pulire il tubo vapore (10) dopo ogni utilizzo.

- Per la pulizia della macchina utilizzare un panno umido d’acqua.

- Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici.

- Non immergere I'apparecchio in acqua.

- Fare funzionare I'apparecchio soltanto sotto controllo di adulti e tenerlo fuori dalla portata dei bambini.

- Non lavare filtri e portafiltro in lavastoviglie. Lavarli con solo acqua calda.

- Durante il normale funzionamento alcune parti della carrozzeria della macchina possono raggiungere temperature
elevate: maneggiare con cautela! Non toccare mai il gruppo erogazione caffé (13). Pericolo di ustione. Tale gruppo
rimane caldo per parecchi minuti anche a macchina spenta. Il sistema a termosifone della caldaia fara continuare a far
circolare acqua attraverso le parti interne del gruppo per un po’ di tempo.

- Pulire la doccetta (parte inferiore del gruppo erogazione caffé 10) dai resti di caffé con un panno umido dopo ogni
utilizzo.

Backflushing:

Una volta al mese & bene eseguiree la pulizia dei condotti interni della macchina e il backflushing usando il filtro cieco in
dotazione. Consultare il proprio rivenditore per capire come eseguirlo e che prodotto decalcificante utilizzare.

Nota Bene: La macchina & dotata di un serbatoio d’acqua con una capacita di 2,7| predisposto con rilevatore di mancanza
acqua collegato ad un buzzer. Se I'acqua finisce durante il normale funzionamento il rilevatore mancanza acqua consente
15sec. di tempo per fare il caffe; un volta finita I'erogazione del caffé si consiglia di riempire il serbatoio.

Si prega di leggere attentamente le istruzioni d’uso e di controllare periodicamente il livello dell’acqua nel serbatoio interno.

DATI TECNICI:

Alimentazione elettrica: 220-230V: 50Hz

Potenza: 1400W

Pressione pompa caffé: 12/15 bar

Pressione caldaia: 1 bar

Capacita serbatoio acqua: 2,7 litri

Capacita caldaia in rame: 1.4 litri

Dimensioni: 22x40x35,6 cm -- Peso netto: 18,8 kg
Funzionamento: caffé macinato
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI PIU FREQUENTI:

Gentile Cliente,

La ringraziamo per aver acquistato un nostro prodotto, costruito secondo le ultime innovazioni tecnologiche. Seguendo
scrupolosamente le semplici operazioni riguardanti I'uso corretto del nostro prodotto in conformita alle prescrizioni essenziali
di sicurezza indicate nel presente manuale, potra ottenere il massimo delle prestazioni e verificare la notevole affidabilita di
questo prodotto nel corso degli anni. Di seguito forniamo una pratica tabella riportante alcuni malfunzionamenti e le loro
relative rapide soluzioni:

PROBLEMI CAUSA SOLUZIONE
1. Rispettare le indicazioni riportate nei
Il caffé esce troppo 1. La macchina non € a giusta temperatura. paragrafi “*messa in funzione della macchina”
freddo e “preparazione del caffé espresso”
1l caffé esce troppo 1. La quantita di caffé‘é.z insu.ffi.ciente 1. Aumentare la c]ose di caffé )
rapidamente 2. Pres\satura del caffe insufficiente 2. Premere magglqrmente il caffe
3. Caffe vecchio o inadatto 3. Sostituire il caffe
R 1. La quantita di caffé e eccessiva 1. Diminuire la quantita di caffe
Il caffe esce a gocce 2. Eccessiva pressatura del caffe 2. Pressare meno il caffe
La macchina non 1. Pompa non fun;ionante . . 1. Rivplggrsi al CENTRO .D.I ASSI STENZA
eroga vapore con Led 2. Il foro del terminale del tubo vapore e ostruito 2. Pulire il foro con l'ausilio di un ago
3. Manca acqua nel serbatoio 3. Vedi paragrafo “messa in funzione della
(4) spento macchina”
1. Controllare inserimento spina e presa
La macchina non 1. Possib_ile disconessio_ne _daIIa ret_e eIettrica\. _ _ corrente_. _ _
funziona e la spia (3) 2. La spina del cavo di alimentazione non e inserita 2..Inser|rg correttamente Ia. spina del cavo di
non si accende correttameljte_ _ . _ allm_enta2|or_1e nella presa di corrente
3. Il cavo di alimentazione & danneggiato 3. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA per
la sostituzione del cavo

L'elenco aggiornato dei centri assistenza autorizzati LELIT & disponibile all’indirizzo
http://www.lelit.com/web/assistenza.asp .

I dati e le immagini riportati potranno subire variazioni senza preavviso al fine del miglioramento delle prestazioni

della macchina.

AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO AI SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti urbani. Pud
essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata predisposti dalle
amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che forniscono questo servizio. Smaltire
separatamente un elettrodomestico consente di evitare possibile conseguenze negative per
I'ambiente e per la salute derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette di recuperare i
materiali di cui € composto al fine di ottenere un importante risparmio di energia e di risorse. Per
rimarcare l'obbligo di smaltire separatamente gli elettrodomestici, sul prodotto €& riportato il
marchio del contenitore di spazzature mobile barrato.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA' CE
Gemme Italian Producers srl dichiara sotto la propria responsabilita che il prodotto PL62, al quale
e riferita questa dichiarazione, & conforme alle seguenti norme:
CEI EN 60335-1, CEI EN 60335-2-15
Dichiara inoltre che il prodotto sopra indicato risulta conforme in base alle prove di compatibilita
elettromagnetica EMC.
NB: La presente dichiarazione perde la sua validita se la macchina viene modificata senza la nostra
espressa autorizzazione.
Castegnato, 01/07/2011
Amministratore Delegato
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COMPONENTS :

1. Power cord 12. No burn hot water nozzle

2. Main switch on/off 13. Coffee distribution grouphead
3. LED machine on 14. Cup warmer

4, LED Heating element 15. Removable cover for water tank
5. Coffee distribution lever 16. One cup filter holder

6. Boiler/Steam pressure gauge 17. Two cup filter holder

7. Distribution pump pressure/coffee gauge 18. LELIT stainless steel tamper
8. Drip tray with cup rack 19. Coffee doser

9. Steam knob 20. -

10. No-burn steam wand 21. Blind Filter

11. Hot water knob

USER INSTRUCTIONS:

Starting the machine:

1.

2.

v

10.

11.

Remove the machine from its packing and make sure all packing parts have been taken off (including the protection
bags).

Lay the machine on a flat and steady surface far away from hot places and from the water taps. Be careful: the machine
weights 19kg!

Remove the water tank cover (15) on the top of the machine; extract all the plastic tubes, included the one that has a
filter attached; extract the water tank.

Fill the tank with cold water.

Replace the water tank back into the machine; insert all the plastic tubes and pay attention not to bend them; replace
the cover (15) in its right position.

Insert the power cord (1) in the mains. (Make sure the mains voltage is the same as indicated on the machine’s
technical data plate/label. The espresso machine should be well and safely grounded. Please have the power system
checked if you have any doubts). Make sure that the power system is equipped with a safety cut-off that works
properly.

Turn on the machine by switching the main on/off switch (2); The Led (3) and the Led (4) will go on. Without inserting
the filterholder, pull the coffee distribution lever (5) up, let the water come out from the coffee distribution group (13)
and then pull it down again.

As soon as the Led (4) goes off, open the steam knob (9) by turning it anti-clockwise. Keep the steam wand on the drip
tray (8) and let the steam come out for about 10-15 seconds. Then close it again.

Before making an espresso, it's advisable (especially if the machine has been left on and has not been used for a long
time) to do a cooling flush. Without inserting the filterholder, pull the coffee distribution lever (5) up, let the water
come out from the coffee distribution group (13) for a few seconds. This will pull the excess heat from the grouphead to
avoid getting a burn or sour coffee shot. Lower the lever (5).

Wait 3-4 minutes until the machine reaches the right pressure (the led 4 goes off). When you turn on the machine for
the first time, it's better to wait 10/20 minutes so that the machine reaches the optimal temperature.

When the machine is ready for use, the Led (4) will go off.

Making an espresso with ground coffee:

12. Check that the tank contains water. ATTENTION: the internal tank has a special floating device that controls the water
level. In case of lack of water, e the sound alarm buzzes. Please fill the water tank with water (as described under
Starting the machine, points 3-5): this will shut the buzzer, confirming that the water level is suitable.

13. Follow the instruction at point 7 in case the above written operations have not been yet done.

14. As soon as the led (4) goes off, the machine is ready for use.

15. Place the desired quantity of coffee in the filterholder (#16: 1 cup filterholder, #17: 2 cup filterholder). One doser (19)
corresponds to 1 coffee dose; to get 2 coffee cups pour 2 dosers of ground coffee in the filter holder and after that press
it properly with the pressing tool/tamper (18). Lock the filter in the coffee distribution group (13) turning it from the left
to the right to block it in place. It's advisable to always use fresh coffee and to grind it just before you make your
espresso.

16. Place the espresso cup/s on the cup rack (8).

17. Push the coffee lever (5) up. Coffee will come out from the filterholder. Lower the lever completely (5) when you have
enough coffee in your cup. The excess water in the filterholder will be released to the drip tray (8) due to the opening of
the 3-way valve. You'll hear a noise that confirms that the excess pressure in the filterholder has been released with the
water. Now it’s possible to remove the filterholder.

18. If you wish to make more coffees, remove the filterholder by turning it from right to left and throw away the coffee
grounds. Clean it with a damp cloth.

19. Repeat the above operations.

Steam:

20. Check that the tank contains water. ATTENTION: the internal tank has a special floating device that controls the water
level. In case of lack of water, the sound alarm buzzes. Please fill the water tank with cold water (as described under
Starting the machine, points 3-5): this will shut the buzzer, confirming that the water level is suitable.

21. Never place your hands or other body parts under the steam wand. This may cause serious burns.

22. Verify that the machine is ready for use. As soon as the led (4) goes off, the machine is ready.

23. Open the steam knob (9) by turning it anti-clockwise with the tip of the steam wand (10) directed on the drip tray (8).
At the beginning some water will flow out.

24. As soon as steam comes out, place a stainless steel recipient/container under the steam nozzle (10) with the drink you
intend to froth in it.

25. Turn the steam knob (9) clockwise.

6



English

26. Clean the steam (10) accordingly with a normal damp cloth.

Hot water:

27. Check that the tank contains water. ATTENTION: the internal tank has a special floating device that controls the water
level. In case of lack of water, the sound alarm buzzes. Please fill the water tank with water (as described under Starting
the machine, points 3-5): this will shut the buzzer, confirming that the water level is suitable.

28. Never place your hands or other body parts under the hot water wand. This may cause serious burns.

29. Verify that the machine is ready for use. As soon as the led (4) goes off, the machine is ready.

30. Place a container/mug under the hot water nozzle (12). Turn the hot water knob (11) anti-clockwise.

31. Hot water at about 95° will come out of the nozzle. Close the hot water tap (11) when you have enough hot water by
turning the knob clockwise.

32. The boiler will recharge itself automatically.

ROUTINE MAINTENANCE AND PRECAUTIONS:

- Clean the water tank regularly.

- Change the water in the tank if the machine has not been used for a long time.

- Clean up the steam tube (10) after every use.

- Use a normal damp cloth to clean the machine.

- Do not leave the machine outdoors.

- Do not immerse the machine in water.

- Use the machine only under adult control and keep it away from children’s reach.

- Do not wash filters and filter holder in the dishwasher. Wash them only with hot water.

- During normal functioning some parts of the appliance body can reach high temperatures: please handle with due
caution! Never touch the coffee distribution grouphead (13). Burn danger! The massive grouphead will remain quite hot
for some time after turning the machine off. The thermosyphon will continue to circulate hot water through the internal
parts of the grouphead for a while.

- Clean the bottom part of the coffee distribution grouphead with a damp cloth to remove all coffee residues after
each use.

Backflushing:
Once a month it’s advisable to clean the internal parts of the machine and to do a backflushing using the blind filter (21)
Please consult your local distributor/seller in order to fully understand the entire procedure and to know which decalcifier to

use.

ATTENTION: the machine is equipped with a water tank of 2.71 with missing water sensor connected to a buzzer. If the
water finishes during the normal functioning, the missing water sensor will allow 15sec. of time to finish the coffee; once
the coffee is done, the water tank must be filled with.

We suggest reading the instruction booklet carefully and checking the water level in the water tank regularly.

Technical data:

Power supply: 220-230V: 50Hz

Power: 1400W

Coffee pump pressure: 12/15 bar

Boiler/steam pressure: 1 bar

Water tank capacity: 2,7 litres

Copper boiler capacity: 1,4 litres

Dimensions: 22*40*35,6 cm - Net Weight: 18,8 kg
To be operated with ground coffee
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TROUBLESHOOTING:

We thank you for buying one of our products, projected and assembled in accordance with the most up-to date technological
innovations.

Following carefully the simple operations described in this manual, which respect to all essential safety regulations, you will
get the best performances and will appreciate the remarkable reliability of this product in the years to come.

Please find below the description of the most frequent problems and of their solution:

PROBLEM CAUSE SOLUTION
Coffee comes out too 1.The machine is not at the right 1. Respect the instructions reported in the
cold temperature. paragraphs "starting the machine” and "making

an espresso”

Coffee comes out too 1. Too little coffee in the filter . Put more coffee in the filter
quickly 2. Coffee not pressed enough . Press coffee more firmly

3. Coffee is old or unsuitable . Use a different coffee blend
Coffee comes out in 1. Too much coffee in the filter . Put less coffee in the filter

drops . Coffee too firmly pressed . Press the coffee more gently

. See section "Steam”
. Clean the outlet hole with a needle
. See section "Starting the Machine”

The machine does not
produce steam even if
the LED (4) is off

. Pump not functioning
. Obstructed outlet hole at end of steam pipe
. Too little water in tank

. Check and restore the electrical power

. Plug in the power cable correctly

. Contact the nearest SERVICE CENTER for a
replacement cable

The machine does not
work and the LED (3)
does not turn on.

. No electricity/power supply
. The power cable is not properly plugged in.
. The power cable is damaged

WNEFEF I WNEFEINFEWNE-

WNHFHI WNFIN

The inserted data and pictures can be subject to changes without previous notice for the improvement of the machine’s
performances.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT IN
ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste. It must be
taken to a special local authority differential waste collection centre or to a dealer providing this
service. Disposing of a household appliance separately avoids possible negative consequences
. for the environment and health deriving from inappropriate disposal of enables the constituent
materials to be recovered to obtain significant savings in energy and resources. As a reminder
of the need to dispose of household appliances separately, the products is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.

EC DECLARATION OF CONFORMITY
Gemme Italian Producers srl declares under its own responsibility that the product PL62, to
which this declaration relates, is in accordance with the provisions of the specific directives:
CEI EN 60335-1, CEI EN 60335-2-15
It also declares that the above mentioned product conforms with the electromagnetic
compatibility test EMC. NB: The present declaration voids should the machine be modified
without our specific authorization.
Castegnato, 01/10/2011
Amministratore Delegato
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Komponenten:
1. Stromkabel 12. HeiBwasserrohr mit Anti-burn Technologie
2.Hauptschalter An/Aus 13. Kaffee-Abgabehebel
3. Leuchtdiode Maschine eingeschaltet 14. Passiv beheizte Tassenabstellflache auf der
4. Leuchtdiode Widerstand Maschine
5.Abgabe-Einheit Kaffee 15. Abdeckung fir Wassertank
6.Manometer Kessel/Dampfdruck 16. Siebtrager eine Tasse
7.Manometer Druck Abgabegruppe/Kaffee 17. Siebtrager zwei Tasse
8.Tropfschale mit Abstellgitter fiir Tassen 18. Lelit Edelstahl-Press-Stempel / Tamper
9. Dampfdrehknopf 19. MeBloffel caffé
10. Dampfrohr mit Anti-Burn Technologie 20. -
11. Drehknopf HeiBwasserabgabe 21. Blindfilter

Bedienungsanleitung

Erstinbetriebnahme:

1.

2.

10.

11.

Entnehmen Sie die Maschine der Verpackungsschachtel und entfernen Sie alle weiteren Verpackungsmaterialien wie
Plastik etc.

Stellen Sie die Maschine auf eine ebene und stabile Flache und halten Sie die Maschine fern von Warmequellen und/oder
Wasserquellen.

Offnen Sie den Deckel fiir das Wasserbehélterfach (15), welches sich hinten oben auf der Maschine befindet und
entnehmen Sie vorsichtig die Wasserschlduche, an dessen Ende sich bereits der Filter befindet. Danach entnehmen Sie
den Wasserbehalter.

Beflllen Sie den Wassertank mit frischem kaltem Wasser.

Stellen Sie den Wasserbehalter anschlieBend wieder an seinen vorgesehenen Platz zurlick und fihren die Schlauche mit
dem Harzfilter wieder in den Wassertank ein und kontrollieren Sie, dass die beiden Schlauche nicht geknickt sind.
AnschlieBend den Deckel (15) wieder schlieBen.

SchlieBen Sie das Stromkabel der Maschine (1) an eine Steckdose. Kontrollieren Sie, ob die vorhandene Netzspannung
der auf dem Maschinenschild entspricht. SchlieBen Sie die Espressomaschine an eine sichere, geerdete Stromleitung an.
Falls Zweifel bestehen, lassen Sie das Elektrosystem Uberpriifen. Kontrollieren Sie, ob die Elektrospeisung mit einem
perfekt funktionierenden Fehlstrom-Schutzschalter ausgeristet ist.

Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (2) betatigen. Das Aufleuchten der Leuchtdiode (3) zeigt
Ihnen die Stromversorgung der Maschine an. Die Leuchtdiode (4) geht auch an. Ohne den Siebtrager in Sitz zu setzen,
heben Sie den Hebel Kaffee (13) an, lassen Sie Wasser durch die die Abgabe-Einheit Kaffee herauskommen und dann
senken Sie den Hebel wieder ab.

Sobald die Leuchtdiode (4) geht aus, verstellen Sie den Dampfdrehknopf (9) gegen den Uhrzeigersinn. Halten Sie die
Dampfdise auf der Tropfschale und lassen Sie Dampf fiir ca 10-15 Sekunden herauskommen. Dann schlieBen Sie den
Dampfknopf durch Verstellung im Uhrzeigersinn.

Bevor Sie einen Espresso machen, ist es immer besser (meistens wenn die Maschine eine lange Zeit eingeschaltet und
unbenutzt geblieben ist), Wasser durch die Abgabe-Einheit Kaffee fir einige Sekunden herauskommen zu lassen, ohne
den Siebtrager in Sitz zu setzen. Den Hebel Kaffee (13) anheben, Wasser fiir einige Sekunden austritten lassen und
dann den Hebel Kaffee wieder absenken. Das hilft, die Temperatur bei der Abgabe-Einheit ein wenig zu senken, so daB
der Espresso nicht verbrannt oder sauer schmeckt.

Ca. 3-4 Minuten abwarten bis die Maschine unter Druck steht (die Leuchtdiode 4 geht aus). Bei der Erstinbetriebnahme
ist es besser, 10-20 Minuten zu warten, so dass die Maschine die optimale Temperatur erreicht.

Sobald die Leuchtdiode (4) ausgeht, ist die Maschine betriebsbereit.

Zubereitung eines caffé espresso mit gemahlenem Pulver:

12. Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehdlter mit Wasser befillt ist. ACHTUNG: Der Wassertank ist mit einem Schalter
ausgestattet, welcher die Menge des Wassers Uberwacht. Sollte nicht genligend Wasser im Wassertank sein oder gar
kein Wasser sich im Wassertank befinden, ertdnt ein Warnton. Erst wenn Sie wieder frisches Wasser in den
Wasserbehalter fillen (wie in den Punkten 3-5 des Absatzes Erstinbetriebnahme beschrieben) ertont der Warnton nicht
mehr und es wird somit die korrekte Beflillung des Wassertanks bestatigt.

13. Befolgen Sie bitte die Anweisungen des Punktes 7, sollte dieser noch nicht ausgefiihrt worden sein.

14. Sobald die Leuchtdiode (4) ausgeht, ist die Maschine betriebsbereit.

15. Fullen Sie die gewilinschte Menge an Espresso-Pulver in den Siebtrager (#16: 1 Tasse Siebtrager, #17: zwei Tasse
Siebtrager). Ein MeBloffel (19) entspricht der Menge fiir einen Espresso mit dem kleinen Sieb, zwei MeBloffel
entsprechen der Menge filr zwei Espresso mit dem groBen Sieb), driicken Sie das Pulver mit dem PreBstempel/Tamper
(18) an und setzen den Siebtrager dann in die Abgabe-Einheit Kaffee (13) ein, indem Sie den Siebtrager kraftig von
links nach rechts zur kompletten Blockierung eindrehen. Wir raten, immer frischen Kaffee zu benutzen und die
Kaffeebohnen erst dann kurz vor der Kaffeezubereitung zu mahlen.

16. AnschlieBend positionieren Sie die Espresso-Tassen auf der Tassenabstellflache (8) unter den Auslauf des Siebtragers.

17. Heben Sie den Hebel Kaffee (13) an, der Kaffee lduft am unteren Teil des Siebtrager heraus. Wenn die gewiinschte
Kaffeemenge erreicht ist, senken Sie den Hebel (13) wieder ab. Das Wasser im UbermaB im Siebtrédger wird durch die
Eréffnung eines Dreiwegventils in die Tropfschale (8) abgefiihrt. Das Gerdusch bestatigt die Druckentlastung zusammen
mit dem Wasserablauf. Da es keinen Druck mehr im Siebtrager gibt, kann man ihn entnehmen.

18. Wenn weitere Espresso zubereitet werden sollen, entnehmen Sie den Siebtrager mit einer Drehung von rechts nach
links, entfernen Sie den Kaffeesatz und reinigen Sie den Siebtrager mit einem feuchten Tuch.

19. Wiederholen Sie die oben beschriebenen Vorgange

Dampfentnahme:

20. Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehalter mit Wasser beflllt ist. ACHTUNG: Der Wassertank ist mit einem Schalter

ausgestattet, welcher die Menge des Wassers Uberwacht. Sollte nicht genligendes Wasser im Wassertank sein oder gar
kein Wasser sich im Wassertank befinden, ertdont ein Warnton. Erst wenn Sie wieder frisches Wasser in den
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Wasserbehalter fillen (wie in den Punkten 3-5 des Absatzes Erstinbetriebnahme beschrieben) ertont der Warnton
nicht mehr und es wird somit die korrekte Beflllung des Wassertanks bestétigt.

21. Niemals die Hande oder andere Korperteile unter die Dampfdiise stellen. HeiBer Dampf kann schwere Verbrennungen
verursachen.

22. Sobald die Leuchtdiode (4) ausgeht, ist die Maschine betriebsbereit.

23. Verstellen Sie den Dampfdrehknopf (9) gegen den Uhrzeigersinn mit der Dampfdisenspitze auf der Tropfschale. Am
Anfang tritt ein wenig Wasser aus.

24. Sobald Dampf herauskommt, setzen Sie unter die multi-direktionale (in alle Richtungen bewegliche) Dampflanze (10).
Lassen die Spitze der Dampflanze immer eingetaucht in der Flissigkeit, um eventuelle Spritzer der heiBen Flissigkeit zu
vermeiden. Anmerkung: Wenn Sie Milch aufschdumen wollen, halten Sie die Spitze der Dampfdiise nur knapp unter
der Milchoberflache und halten Sie die Dampflanze dann dort ruhig ohne groBe Bewegungen. Dann entwickelt sich am
besten ein korrekter Milchschaum. Weiterer Tipp: Nehmen Sie zum Milchaufschaumen immer kihle Milch und fillen das
GefaB (Milchkdnnchen) mindestens bis zur Halfte.

25. SchlieBen Sie den Dampfhahn durch Verstellung des Drehknopfs im Uhrzeigersinn, um den Dampfbezug zu beenden und
ziehen Sie die Dampflanze (10), wenn kein Dampf mehr aus dieser austritt, aus der Flissigkeit.

26. Reinigen Sie die Dampflanze (10) anschlieBend griindlich mit einem nassen Tuch.

HeiBwasser-Entnahme:

27. Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehalter mit Wasser beflillt ist. ACHTUNG: Der Wassertank ist mit einem Schalter
ausgestattet, welcher die Menge des Wassers Uiberwacht. Sollte nicht genligend Wasser im Wassertank sein oder gar
kein Wasser sich im Wassertank befinden, ertdont ein Warnton. Erst wenn Sie wieder frisches Wasser in den
Wasserbehalter flillen (wie in den Punkten 3-5 des Absatzes Erstinbetriebnahme beschrieben) ertont der Warnton nicht
mehr und es wird somit die korrekte Beflillung des Wassertanks bestatigt.

28. Niemals die Hande oder andere Korperteile unter die HeiBwasserdlise bringen. HeiBes Wasser kann schwere
Verbrennungen verursachen.

29. Sobald die Leuchtdiode (4) ausgeht, ist die Maschine betriebsbereit.

30. Stellen Sie ein GefaB unter den AuslaBhahn fiir HeiBwasser (12) und verstellen Sie den Drehknopf fir HeiBwasser (11)
gegen den Uhrzeigersinn.

31. Wasser wird mit einer Temperatur von ca. 95° austreten. Wenn die gewlinschte Menge an HeiBwasser erreicht ist,
verstellen Sie den Hahn im Uhrzeigersinn.

32. Am diesem Punkt wird der Wassertank automatisch nachgefuillt.

GRUNDSATZLICHE PFLEGEHINWEISE UND VORSICHTSMABNAHMEN:

- Den Wassertank regelmaBig saubern.

- Ofters das Wasser wechseln wenn die Maschine nur selten benutzt wird.

- Es empfiehlt sich, die Dampflanze (10) nach jeder Benutzung zu reinigen.

- Flr die Reinigung der Maschine ein weiches feuchtes Tuch benutzen.

- Die Maschine keinen atmosphdrischen Stérungen aussetzen.

- Die Maschine niemals ins Wasser tauchen.

- Die Maschine darf nur unter Kontrolle von Erwachsenen bedient werden und muss von Kindern ferngehalten werden.
- Den Siebtrager und die Filter nicht in der Geschirrspilmaschine reinigen. Die kénnen nur im heiBen Wasser gereinigt
werden.

- Wahrend des Betriebes der Maschine kann diese an verschiedenen Teilen sehr heiB werden; bitte lassen Sie
groBe Vorsicht walten!! Niemals die Abgabe-Einheit Kaffee zu beriihren. Diese bleibt heiB3 flr eine gewisse Zeit auch bei
der ausgeschalteten Maschine. Das Thermosyphonsystem des Kessels laBt das heiBe Wasser durch die inneren Teile der
Abgabe-Einheit fiir eine gewisse Zeit auch bei ausgeschalteter Maschine flieBen.

- Reinigen Sie den Unterbrihgruppefilter mit feuchtem Tuch nach jedem Gebrauch

Beachten: Die Maschine ist mit einem Wasserbehalter mit einem Fassungsvermdgen von 2,7 Liter ausgestattet, gekoppelt
mit einem Wasserstandmelder, der bei Wassermangel mit einem akustischen Warnton reagiert. Das Wieder-Auffillen des
Wasserbehélters beendet den Warnton. Wenn das Wasser wahrend des normalen Betriebes ausgeht, gibt es noch eine Zeit
von ca. 15 Sekunden zum Beendigen des caffé. Wenn der Bezug des Espresso beendet ist, empfiehlt es sich, den Wassertank
wieder aufzufillen.

Es wird darum gebeten, die Bedienungsanleitung aufmerksam zu lesen und regelmaBig den Wasserstand im Wasserbehalter
zu kontrollieren.

Backflushing:
Die Maschine soll regelmaBig entkalkt werden und, einmal im Monat, das Ricksplilung mit dem Blindsieb (21) untergehen.
Bitte wenden Sie Sich an Ihren Handler/Verkaufer, um den Vorgang zu verstehen und um zu wissen, welcher Entkalker dafir
am besten ist.

Technische Daten:

Stromaufnahme: 220-230V: 50Hz

Leistung: 1400W

Pumpe Bereich Espresso: 12/15 bar

Boilerdruck: 1 bar

Kapazitat Wasserbehdlter: 2,7 Liter

Wassertank: 2.7L

KupferkesselgroBe: 1,4L

Abmessungen: 22x40x35,6 cm -- Nettogewicht: 18,8 kg
Betriebsmdglichkeit: gemahlenes Pulver
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HAUFIGE PROBLEME UND HILFESTELLUNGEN:

Sehr geehrter Kunde,
wir bedanken uns,

dass Sie ein Produkt von uns erworben haben,

Deutsch

welches nach den neuesten technologischen

Errungenschaften konstruiert wurde. Bei korrektem Einhalten samtlicher Bedienungsanweisungen flr unser Produkt und bei

Einhalten aller oben beschriebenen VorsichtsmaBnahmen,

kdénnen Sie von der ganzen Produktqualitat,

des ganzen

Produktergebnisses und der Produktzuverldssigkeit Uber Jahre profitieren. Im Folgenden finden Sie eine Tabelle, in der
haufige Fragestellungen/Probleme und deren Losungen und/oder Hilfestellungen beschrieben sind.

PROBLEM

GRUND

LOSUNG

Der Espresso wird zu
kalt

1.

Die Maschine hat (noch) nicht die korrekte

Betriebstemperatur.

1. Beachten Sie die Punkte der Anleitung
“Inbetriebnahme der Maschine” und
“Zubereitung eines espresso”

. 1. Die Pulvermenge reicht nicht aus. 1. Pulvermenge erhéhen

Der Espresso lauft zu : - .
schnell durch 2. Das Pulver !st zu wenig fest alngedruckt. 2. fester antampern .

3. Das Pulver ist veraltet oder die Mahlung zu grob 3. Pulver ersetzen oder feiner mahlen
Der Espresso tritt nur 1. Die Pulvermenge ist zu gro3 1. Wen_lger Pulver verwenden
in Tropfen aus 2. Zu starkes Tampern des Pulvers 2. weniger fest antampern

3. Mahlung ist zu fein 3. Bohnen gréber mahlen
Die Maschine 1. Pumpe funktioniert nicht 1. Wenden Sie sich an ein Lelit Service Center
produziert keinen 2. Die Dampfspitze ist ev. verstopft mit Milchresten 2. Reinigen Sie die Dampfspitze mit Hilfe
Dampf mit der 3. es fehlt Wasser im Wasserbehalter einer Nadel
Leuchtdiode (4) aus 3. Siehe “Inbetriebnahme der Maschine”

1. Mdéglicherweise Problem des héauslichen 1. Kontrollieren Sie Stromkreis und Steckdose

Die Maschine
funktioniert nicht und
die Leuchtdiode (3)
geht nicht an.

Stromkreises.

2. Das Stromkabel der Maschine ist nicht korrekt

eingesteckt.

3.

Das Stromkabel der Maschine ist beschadigt

2. Den Stecker des Stromkabels der Maschine
korrekt einstecken

3. Wenden Sie sich an ein Lelit Service Center
zum Wechsel des Stromkabels.

Die eingefligten Daten und Fotos kdnnen ohne Voranmeldung veréndert werden, um die Leistungen des Produkts zu

verbessern.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG
Am Ende seiner Nutzzeit darf das Produkt NICHT zusammen mit dem Siedlungsabfall beseitigt werden. Es kann zu
den eigens von den stddtischen Behdren eingerichteten Sammelstellen oder zu den Fachhandlern, die einen
Ricknahmeservice anbieten, gebracht werden. Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mégliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdéglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerat
zusammensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt. Zur
Erinnerung an die Verpflichtung, die Elektrohaushalsgerate zu beseitigen, ist das Produkt mit einer Mdlltonne, die
durchgestrichen ist, gekennzeichnet.

CE-KONFORMITATSERKLARUNG
Gemme Italian Producers srl erklart auf einige Verantwortung, dass PL62, auf das sich diese Erkldarung bezieht, der
Vorschriften der spezifischen Richtlinien CEI EN 60335-1, CEI EN 60335-2-15 entspricht.

Die o.g. Firma erklart, dass die oben genannten Produkte gemaB der EMC elektromagnetischen Vertraglichkeitstesten
produziert sind. NB: Die vorliegende Erklarung verliert Ihre Gultigkeit, wenn die Maschine ohne unsere ausdrtickliche
Ge nehmigung verandert wird.

Castegnato, 01/07/2011
Amministratore delegato

X7
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Pycckunii

KOMMNOHEHTbI:
1. LLIHyp anekTponutaHus 12. Tpy6ka nogauun Boabl(NPOTMBOOXOroBas
2. [naBHbI BKAOYATENb BK/BbIK/ TeXHonorus)
3. CurHanbHas namnoyka: KodemalunHa BKIYeHa 13. pynna ans 3aBapuBaHus Kode
4, CurHanbHasa naMmnoyka: HarpeBaTesbHblli 3N1eMeHT 14. Mnatdopma ansg nogorpesa vallek
BKJItOYEH 15. CwbeMHas naHenb/Kpblwka ansa 6aka Boabl
5. Pblyar nogaaum kode 16. Xonaep ¢ dunbTpoM Ha 1 vawky
6. MaHOMeTp: KOHTPO/b 3a AaBneHuem bolinepa u 17. Xonpep c GUIbTPOM Ha 2 YallKu
napa 18. Temnep LELIT n3 HepxaBetlowen ctanm
7. MaHoMeTp: KOHTPOJIb 3@ [aBJIEHMEM B rpyrnne 19. MepHas noxka ana kode
Koge 20. -
8. MoanoH ans cbopa kanenb 21. Cneno#i dunbTtp
9 Perynsatop nogauym napa

10. Tpybka napa NpoTUBOOXOroBasi TEXHONOIMs
11. Peryngatop nogaum Boabl

MHCTPYKLUNA NO 3KCNNTYATALNN:

BHMUMAHME nokynatenei us Poccuu:

Ko eBapKu, NOCTaBAAIOTCA C 60ii/iepaMn MOMIHOCTbIO OCBO60XKAEHHbLIMM OT BOAbl, B CBSAA3U C KJIMMaTUYECKUMMU
yCnoBUAIMU; ANA Toro, 4to6bl n36exxaTb Neperpesa HarpeBaTe/IbHOrO 3JIEMEHTa, Nocsie NoAKIUYEeHUs kodeBapKku
60iiniep HY>XHO cpa3y 3anoJIHUTb BOAOW, AJIA 3TOr0 BbINOJIHAWTE NYHKTbl 3-7 HeMeaAseHHo 6e3 nepepbiBa!

BknroueHne kodeMallunHbl:

1. OcsoboaunTe MalMHY OT ynakoBku U ybeanTech, YTO BCe YacTu CBO6OAHbLI, B TOM YMUC/e OT 3aLlUMTHOM YNaKoBKMU.

2. YcTaHOBUTE 3/1eKTponpmbop Ha NMpPOYHOW FOPU3OHTasIbHOW MOBEPXHOCTUM BAANM OT MCTOYHMKOB Temnja U BOAOCHabXeHus.
ByabTe 0CTOpPOXHbI: BeC kKodemawmHbl 19 kr!

3. CHMMKUTe KpbliWwKy Hag 6akom ans Bogbl (15), usBnekute nnacrtmaccosble Tpy6bl, Bkaoyas TPyOKy ¢ punbTpoM. BeiHbTe 6ak
ANS BOAbI.

4. 3anonHuTe 6aKk X0NoAHOM BOAOMN.

5. BctaBbTe 6ak c Boaoi obpaTHO B KodeMallumMHy; BCTaBbTe B H6ak naactmaccosble Tpybbl n obpatute BHMMaHue, 4Tobbl He
NOrHyTb UX; 3aKpouTe KpbiwKon (15).

6. BctaBbTe WHYp 3nekTponutaHms (1) B ceTb. (Yb6eauTecb, UTO HanNpshHKeHWE 3NeKTPOCeTU CcoBMajaeT C 0603HaYeHHbIM
Hanps>XeHMeM B TEXHUYECKUX XapaKTepuCTMKax Ha 3afaHelr naHenu kodemawuHbl. KodemawmnHa [onxkHa 6biTb XOPOWO U
HajeXxxHa 3a3emseHa. [oxanyincra, NpoBepbTe HanpshkeHwe, ecnu y Bac ecTb kakue-nnbo COMHeEHUA). YAOCTOBEpbTECh, YTO
3/1eKTpoceTb CHabxeHa cuctemon 6e3omacHOCTM U paboTaeT A0/KHbIM 06pa3oM.

7. Bknwouute KodeMallmMHy, HaxaB Ha [laBHbIA BKoYaTenb BkJ/Bbika (2); namnoudka (3) M namnoudka (4) 3axryrcs. He
BCTaBNAs xongep, nogHumute pbidar (5) BBepx, NMo3BosnbTe BoAe MPOMTU 4vepe3 rpynny 3aBapuBaHus kode (13) B TeueHue
HECKONIbKMX cekyHa. Onyctute pbivar (5).

8. Kak Tonbko namnouka (4) noracHeT, OTKpoKTe perynatop napa (9), noBopaymBas ero npoTUB YacoBoOK cTpenkn. HanpasbTe
TpybKy napa Ha noaHoc ansa cbopa kanenb (8) u cnyctute nap npubnusntenbHo B TedyeHne 10-15 cekyHAa. 3aTeM 3akponTte
perynsTop napa.

9. [Mpexae, 4yeM nNpurotToBuTb Kode, caenanTe X0NOCTOM NPOAMB (3TO 0CO6EHHO BaXKHO cAenaTb, eC/I BO BKJIIOYEHHOM BUAE
KodemallmHa [ONroe BpeMs He ucnosb3oBanacb). He BcTaBnAs xongep, noaHuMmute pbivar (5) BBepx, Mo3BosbTe BoAe
NponNTKN Yepes rpynny 3asapuBaHns Kode (13) B TeUeHMe HECKOSIbKUX CEKYHA. 3TO MOHU3UT BbICOKYIO TeMnepaTypy rpynmnbl v
rnomoxeTt BaweMy kode nsbexatb KMCNOro N XOKEHHOro Bkyca. Onyctute pbiyar (5).

10. MNogoxante 3-4 MUHYTbI, NOKa KodeMallMHa He AOCTUIHET TMpaBWIbHOIO AaBneHus (Namnoyka 4 noracHeT). Ecnu Bbi
TONbKO BKAOYMAM KOodeMmawunHy, nydwe nogoxaaTe 10-20 MuHYTbl, 4TObbl KOMdeMawumHa pasorpenacb M [A0OCTUrna
OonTMMasnbHOW TeMnepaTtypsl.

11. Korga mawmrHa 6yaet rotoBa k pabote, namnoyka (4) noracHer.

MpurotoeneHne kode 3cNpecco U3 MoOnoToro kode:

12. TMpoBepbTe, UTO B Hake ectb Boga. BHUMAHME: BHyTpeHHUI 6ak MMeeT crneuunanbHoe nnaBatollee yCTPONCTBO, KOTopoe
KOHTPO/AIMpYyeT ypoBeHb BoAbl. B cnyuyae, oTcyTcTBMS BoAbl B 6ake KodeMalluMHa wuspaeT curHan Tpesoru. loxanyicra,
HanonHuTe Bogon 6ak (Kak onucaHo B pa3spene «BknioueHue kodemawwmHbl» NyHKTbl N23-5) curHan TpeBoruM nepectaHeT
3By4aTb - 3TO NOATBEPXKAAET, YTO YPOBEHb BOAbI MOAXOASLLMNA.

13. Ecnwu BblleyKa3saHHble pekoMeHAauumn elle He H6blnm caenaHbl, NpoaenanTe onepaunm, HauymMHas C NyHkTa 7.

14. Kak TonbKo flamnoyka (4) noracHeT, kodemallmHa rotoea kK pabote.

15. MomMecTuTe xxenaemoe konnyectso kode B xonaep (N216: xonaep Ha 1 yvawky; N217: xonaep Ha 2 yawku). OgHa MepHas
noxka (19) cooreetcrByeT 1 yawke kode; 4TOObl MONYYMUTb 2 YaLUKWM HACBINAKT 2 MEPHbIE JIOXKM MONOTOro Kode B dunbtp
Xongepa 1 rnocne 3Toro npeccyrT ¢ ycunuem Temnepom Lelit (18). BctaBbTe xonaep B 3aBapoudHyto rpynny (13), noBopaumBas
ero cneBa HampaBo C CWIOM A0 KoOHuUa. XXenatenbHO Bcerga WCMNOAb30BaTb CBEXECMONOThIM kKode U MonoTb ero
HenocpeacTBEHHO nepej TeM, Kak Bbl roToBuTe kode acnpecco.

16. NMocTaBbTe valwky Ans kode Ha nopaoH ans cbopa kanenb (8).

17. TMoaHumnte poldar kode (5). Kode HauyHeT noctynaTb M3 xongepa. OnyctuTe pbivar nonHoctelo (5), koraa y Bac B
yawke 6yaeT AOCTaTOYHO NPUroTOB/IEHHOro Kode. M36biTok Boabl B xonaepe 6yaeT BbinylleH B NoaaoH ans cbopa kanenb (8)
M3-3a OTKPbITUS 3 XOA40BOr0 KnamnaHa. Bbl ycnbllwmTe WyM, KOTOPbIA MOATBEPXAAET, UTO NIMWIHEEe AaBfneHne B xonaepe 6bi1o
BbINYLLIEHO C BOAOW. Tenepb BO3MOXHO BblHYTb X0N4ep.

18. Ecnu Bbl X0TUTE NpOAO/IKUTL FOTOBUTb KOde, BbIHbTE X0N4ep, NOBOpayMBas ero cripaBa HaneBo M BbIbpocuTe KoderHyto
rywy. MpoTpuTe BHYTPEHHIOK YacTb X0N4epa B/IaXXHOM TKaHbHo.

19. MNMoBTOpUTE BbLILEYNOMSAHYTbIE OMepaunu.

Map:

20. lposepbTe, UTO B 6ake ectb Boga. BHUMAHME: BHYTpeHHUI 6aK nMeeT cneunanbHoe njaBaklee YCTPOMCTBO, KOTopoe
KOHTPOIMpYeT YpOoBeHb BOAbIl. B cnyyae, oTcyTCcTBMS BoAbl B 6ake KodeMalumHa nsgaet curHan tpesoru. MNoxanyicra,
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HanonHute 6ak BOAON (Kak onmMcaHo B pa3gene «BkaioueHne kodemawwmHbl» NyHKTbl N23-5) curHan TpeBoru nepecraHeTr
3By4YaTb - 3TO NOATBEPXKAAET, YTO YPOBEHb BOAbI MOAXOAALLMNA.

21. Hukorna He noacTaBnsiTe pyku Unu apyrve 4actu Tena nog Tpyobky napa. OTO MOXET Bbi3BaTb CEPbE3HbIE 0XKOTW.

22. MpoBepbTe, 4TO KodeMallmnHa rotoBa kK pabote. Kak Tonbko namMnoyka (4) noracHeT, MalluHa rotosa.

23. OTkpoiTe perynatop napa (9), noBopaunBasi ero NpoTMB YacCOBOW CTPeSik1, HaKOHeYHUK Tpybku napa HanpasnsaiTe (10)
Ha noaaoH ans cébopa kanenb (8). BHavane BbinaeT HeMHOro Boabl (KoHAeHcaT).

24. Kak TONbKO HayHeT uATK nap, noMectute cocys (NUTdyep M3 HepXxaBerLlen cTanu) C MOJIOKOM nog Tpybky napa (10) u
HauWHaNTe BCMEHMBATb €ro.

25. [Mo okOH4YaHWW - 3aKpoliTe perynsaTop napa (9) noBopadmsas ero no 4acoBOW CTperiKe.

26. Ounctute naposyto Tpybky (10) oT MOsIOKa BNAaXXHOW TPSINKOM.

Fopsiuas Boaa:

27. NpoepbTe, 4TO B b6ake ectb Boga. BHUMAHME: BHyTpeHHUI1 6ak MMeeT cneuunanbHoe niasatollee yCTPOMCTBO, KOTopoe
KOHTPO/NIMPYET ypoBeHb BoAbl. B cnydae, otcyTcTBMS BOAbl B Hake KodemalunHa usgaeT curHan Tpesoru. [loxanylicra,
HanonHute 6ak BoAolk (Kkak onucaHo B pasgene «BknaouyeHue kodemawwuHbl» NyHKTbl N23-5) curHan TpeBorn nepecraHeTt
3By4YaTb - 3TO NOATBEPXAAET, YTO YPOBEHb BOAbI MOAXOASALLMNA.

28. Hukoraa He NoAcCTaBnsnTe PyKW WAW Apyrue 4Yactu Tena nog Tpybky nogayu BoAbl. DTO MOXET Bbl3BaTb CEPbE3HbIE OXOIU.
29. MpoBepbTe, YTO MalMHa roTosa K pabote. Kak Tonbko namnoyka (4) noracHeT, MallnHa roTosa.

30. [lMomecTuTe nuTyep/yawky noa Tpybky ropsyen Boabl (12). [MoBepHuTe perynsaTop nogaudwm ropsiven soabl (11) npotus
4YaCcoBOW CTpenKu.

31. lopsyaa Boga npubnuaumtenbHo 95° rpaaycoB BbIMAeT U3 Tpybku. 3akponiTe perynstop (11), korga y Bac 6yaet
[OCTaTOYHO ropsiyei BoAbl, NOBOpayYnBas ero nNo 4YacoBOW CTperiKe.

32. boiinep 3anosHNTCS BOAOK aBTOMATU4YeCKN.

MOBCEAHEBHbIV YXO[ U MEPbI MPEAQOCTOPOXXHOCTM:

- PerynsapHo unctutb 6ak ans BoAbl.

- MeHATb BoAy B bake, ecnu kodemallnHa He UCNob30Banach B TeYEHWE A0JITOr0 BPEMEHMU.

- OuunwaTtb Tpybky napa (10) nocne Kaxaoro MCNosib30BaHUS.

- Monb30BaTbCA BNAXHOW TKaHbI, YTO6bI ouMLLaTh KOPeMalUnHy.

- He ocTaBnsoT KOPeMaluMHy Ha OTKPbITOM BO34yXe.

- He norpyxaTb KodemalunHy B BOAY.

- ®yHKUMOHMpOBaHME 3neKkTponpubopa AO/MHKHO NMPOUCXOAUTb MOA KOHTPOSEM B3POC/Oro 4enioBeka, afnekTponpubop
AepxaTb nojasnblue oT AeTei.

- He MbITb dunbTpbl U GUnbTpoaepKaTenb B NOCYAOMOEYHOM MallMHe. BbiMOWTE X NPOCTO ropsiyen BOAOMN.

- Bo BpeMsi HoOpManbHOro QYHKLMOHMPOBAHUSA HEKOTOpble 4YacTu KodeMalluMHbl MOryT J[AOCTUTHYTb BbICOKMX
TeMnepaTyp: noxanyncra, obpawanTecb C AOMKHbIM npefocTepexerHnem! Hukorga He kKacavTecb pyKow vam unm
APYrMMW YacTaMu Tena rpynnbl 3aBapvBaHus kode (13). OnacHocTb nonyumTb oxor! MaccuBHas kode-rpynna
OCTaHeTCs AO0BOJSIbHO [OAr0 ropsiyen u nocne BbIKAOYeHUs KodemawuHbl. TepMocudoH npoaosxaet
pacnpoCcTpaHsiTb Fopsiuyto BOAY Yepes3 BHYTpeHHUE AeTanu Kode-rpynnbl HEKOTOpoe BpeMsi.

- Ouumwatb, Nocne Kaxaoro MCrosb30BaHUS, HUXKHIO 4acTb Fpynnbl 3aBapuMBaHus Kode BNaXHOM TKaHblO, YTOObI
yAanuTb BCe OCTaTku Kode.

Yucrka kopeMalumnHbI:

CoaepXaHue Balleill 3CNpecco-MaliuMHbl B YUCTOTE, HE TOJIbKO CrOCO6CTBYeT CO34aHWi0 MPEBOCXOAHOr0 HanuTKa, HO U
NpoAUT CPOK ee cnyx6bl. XXenaTenbHo oAWH pa3 B MecsiL, MPOM3BECTU YUCTKY rpynnbl NpW NoMoLm cienoro duabtpa (21).
«Cnenou>» (rnyxoit) dunbTp — cneumanbHas eMKoCTb B hopMe dunbTpa, KoTopasi MpUMEHSETCs AN YUCTKU rpynn C
NMOMOLLbIO CMeLnanbHbIX YUCTSLWMUX CPEACTB ANS KodeMallnH. YcTaHaBnIMBaeTCs B XonAep BMecTo 06blyHoro dunbtpa. bonee
noapobHyto nHdopMauuio 0 npoueaype YMCTKU KodeMallmHbl cnpawmBainTe y anctpmbbiotopos nnm B CEPBUCHOM LIEHTPE.

BHUMAHME: KodemawmHa obopyaoBaHa BogHbIM 6akoM 2.7 n. , C AATYMKOM HEXBATKM BOAbI NOAANOLWNI CUFHAN TPEBOIW.
Ecnn Boaa 3akaHuYMBaeTCs BO BpeMs (PYHKLMOHMPOBaAHMS, AaTUMK BOAbl MO3BOMMUT elle B TeyeHue 15 cek. paboTtaTb, 4TObbI
3aKOHYMTb NPUroTOBNEHME Kode; nocne NpuroToBneHns kode, 6ak Ans BoAbl AOKEH ObITb 3aN0SIHEH BOAOMN.

Mbl pekoMeHAyeM BHUMATENIbHO YNTaTb MHCTPYKLMIO MO 3KCNyaTaumMm kodemallmHbl U Nepnoanyeckn KOHTpoIMpoBaTb
ypOBeHb BoAbl B 6ake.

TexHun4yeckue aaHHble:

HanpsikeHue: 220-230V: 50 Iy

MouwHocTb: 1400 BT

[NaBnenue: 12/15 6ap

[OaBneHune kotna/napa: 1 6ap

O6bem baka ans Boabl: 2,7 nutpa

O6bem megHoro 6onnepa: 1,4 nutpa

Pasmepsbl: 22*40*35,6 cm — Bec HeTTO: 18,8 kI
®dyHKUMOHMPOBaHKe: kode MONOoTbIN
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Pycckunii

YCTPAHEHUE HENOJNIAAOK:

Bnaropapvm Bac 1 nosapaensieMm ¢ npuobpeTeHneM Hallew NpoayKLmMW, KOTopasi CKOHCTPYMpOBaHa Mo MoC/eAHUM TEXHOMOrMYeCcKUM
HoBLlecTBaM. TWaTenbHO cfieaysl NPOCTbIM ONepaLusiM No KOPPEKTHOMY MOJIb30BaHMUIO HALLEro 3/1eKTporpubopa U B COOTBETCTBUM C
npeanucaHnsMnM no 6e30nacHoCTW, YyKasaHHbIMM B HACTOsILEA WMHCTPYKLUMM, Bbl CMOXETe MNoNMyuuTb MakCUManbHyl oTaady u
YBEPEHHOCTb B HAAEXHOCTM 3STOM NpOAyKUMM Ha MHorve roga. Hwxe npepnaraeTcs npakTudeckasl Tabnuua, B KOTOpOM
BOCMPOU3BeAeHbl BCTpeYaloLmecst Henonaaky n ux 6biCTpoe paspeLueHmne.

MNMPOBJIEMA NPUYNHA PELLEHWE
Kode xonoaHbin 1. MawwHa He gocturna Heobxoanmon 1. CnepnoBaTb yKasaHWsAM UHCTPYKLUMW B pasaen
TeMmnepatypbl «BrsroyeHne KogpemalumnHbl» n «lpurotosiaeHune
Koge 3crpecco n3 Moa0Toro Koge»
Kode BbIxoauT camwkom | 1. HepoctaTouHo Kode B punbTtpe 1. YBennuutb 403y MONOTOro Kode B punbTpe
6bICTPO 2. Kode He f0CTaTO4YHO XOpOLLO CrpeccoBaH 2. MNpeccoBaTb Kode ¢ 6onbWNM yCunmem
3. Kode npocpoyeHHbINn nnm HenoaxoasLwmin 3. Ucnonb3yiiTe apyroi kode
4. MoMOoN CNULIKOM KPYTHbIN 4. YMeHbLWUTb NOMOJI
Kode BbIxoanT no 1. Mepenosnposka kode B punbTpe 1. YMeHbWWTb KonmM4yecTBo kode B punbtpe
Kannam 2. Kode cnmikoM CunbHO cnpeccosaH 2. YMeHbLWNTb NPeccoBKy Kode
3. MoMon CAULWIKOM MesiKui 3. YBenuumntb nomon
KodemalwmnHa He 1. Hacoc He dyHKUMOHMpYeET 1. O6patutbcs B LEHTP TEXOBCNY>XVUBAHUA
npou3BoAWT Nap, Aaxe 2. 3acopéH npoxof napa B HOCUKE 2. NMpoYnNCTUTb C MOMOLLbIO UFOSIKNU HOCUK TPYBKM
korga namnouka (4) He 3. HexBaTtka Boabl B bake napa
roput 3. CM. pasgen «BkJioyeHne MallnHbl»
KodemawmHa He 1. HeT anekTponuTaHusa 1. BOCCTaHOBWUTb aneKTponuTaHmne
paboTaeT, U curHanbHas | 2. Bunka wHypa an1eKTponuTaHus naoxo 2. BcTaBUTb NpaBuIbHO BUJIKY B 3/1EKTPOPO3ETKY
naMnoyka HanpsiKeHus BCTaBNeHa 3. O6paTtutbcs B LLEHTP TEXOBC/TY>XXUBAHUA
He 3aropaeTcs (3) 3. MoBpexaeH WHYp 3NeKTponuTaHus ANS 3aMeHbl aneKkTpokabens

YKasaHHble gaHHble u doTorpadumn MoryT 6biTb M3MEHeHbl 6e3 npeaBapuUTeNnbHOro NpeaynpexaeHus Ans ynydweHus
paboTbl Ko eBapKu.

YKA3AHUA no nMPABWIbLHOA YTWIN3ALUMN W3AESINA B COOTBETCTBUM C
EBPOMNENCKOIN AEPEKTUBOM 2002/96/EC
Mo okoHYaHuUM cpoka cnyxbbl, anekTponpubop He creayeT noMewatb B 06WMI KOHTeliHep C
MYCOpPHbIMM OTXoAaMu. Ero MOXHO caaTb B crieuumanbHble LeHTpbl No c6opy anddepeHumanbHbixX
0TX0[0B, npeaocTaBeHHbIX aAMUHUCTPATUBHbBIMU MyHUUMNanuTeTamm, nnm B
crneuvanu3nmpoBaHHble (GUPMbl, KOTOpble 3aHUMAKTCA TakuM obcnyxuBaHueM. PasgenbHas
nepepaboTka 3anekTponpubopoB Mo3BONsSEeT u3bexaTb BO3MOXHble HeraTMBHble MOCNEACTBUS,
BO3HMKaMOLWME U3-32 He COOTBETCTBYOLLEN nepepaboTkm OTXOAOB, AN OKpyXalwlewh cpedbl 1
— 300poBbs  obuwecTBa. JlaeT BO3MOXHOCTb AOCTUrHYTb 3HAYWUTENIbHOW 3KOHOMUM 3HEpruv Wu
pecypcoB, bnarogapsi NOBTOPHOMY MCMO/Ib30BaHUIO MaTeEpPUasnioB M3roToBEHUS an1ekTponpubopa.
YT06bI NMOAYEpKHYTb 0653aTenbCTBO cAauum 3anekTponpubopa Ha pasfenbHylo nepepaboTky, Ha
n3genne HaHeceHa MapKMpoBKa B BUAE 3a4EpPKHYTOro nepeaBmMXXHOro MyCOpPHOro KOHTenHepa.

OEKNAPALINA O COOTBETCTBUU AUPEKTUBAM E3C
Gemme Italian Producers srl 3asBnseT c MOJIHOM OTBETCTBEHHOCTbK, 4YTO m3genve PL62, k
KOTOPOMY OTHOCWUTCS 3Ta AeKknapauuns, COOTBETCTBYIOT cneayowmm Hopmam: CEI EN 60335-1, CEI
EN 60335-2-15. 3asBnsieT TakXe, 4TO BbllleyKasaHHble usgenuss oteedyatoT TpeboBaHusM, Ha
OCHOBaHWW pe3ynbTaToB TeCTUPOBaHWS MO 3/IeKTPOMarHWTHoM coBmecTumoctn EMC. NB:
HacToswas paeknapauusi TepsieT CBOKO Cwuiy, ecnuM B AaHHoe obopyaoBaHue 6yayT BHeCeHbI
Kakme-nnmbo nameHeHus 6e3 Hawero odUUMaNbHOro paspeLleHus.
Castegnato, 01/10/2011
Amministratore Delegato

=}
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Italiano

CONDIZIONI DI GARANZIA
GARANZIA LEGALE

Questo prodotto € soggetto alle norme di garanzia vigenti nello stato in cui viene venduto; informazioni specifiche in merito
verranno fornite dal rivenditore o dall'importatore dello stato in cui avete acquistato il prodotto, che ne &€ completamente
responsabile.

L'importatore € completamente responsabile anche degli adempimenti necessari a norma di legge dello stato in cui
I'importatore stesso distribuisce il prodotto, compreso la gestione dello smaltimento a fine vita del prodotto.

Nei paesi europei fanno riferimento le leggi nazionali di attuazione della Direttiva Comunitaria 44/99/CE.

GARANZIA DEL PRODUTTORE VALIDA SOLO SUL TERRITORIO ITALIANO PER I PRODOTTI DISTRIBUITI DA
RIVENDITORI AUTORIZZATI “LELIT”
La garanzia del produttore di 24 mesi e valida per il territorio italiano e comunque non sostituisce le leggi in vigore qualora queste
ultime risultino migliorative per il consumatore.
La garanzia si intende nella sostituzione o riparazione gratuita dei pezzi che presentano difetti di fabbrica. Sono pertanto esclusi dalla
garanzia:
1. le parti estetiche;
2. idanni provocati da cattivo uso e/o da uso improprio;
3. ifenomeni non dipendenti dal normale funzionamento della macchina;
4. le parti soggette a normale usura;
5. i danni da trasporto, ovvero danni da circostanze e/o eventi causati da forza maggiore che comunque non possono farsi
risalire a difetti di fabbricazione del prodotto;
6. la manutenzione o le riparazioni eseguite da personale non autorizzato e/o dall’utilizzo di ricambi non originali;
7. la mancata osservanza delle istruzioni per I'uso e/o la manutenzione riportate nel libretto in dotazione al prodotto.
La garanzia non si estende mai temporalmente oltre quanto indicato, non prevede |'obbligo di risarcimento danni di qualsiasi
natura eventualmente subiti da persone e/o cose, non prevede |'obbligo di sostituzione del prodotto.
Affinché la presente garanzia del produttore abbia piena validita nel corso del periodo indicato, & necessario che:
1. il prodotto sia acquistato ed utilizzato per scopi domestici e comunque non da persone giuridiche, societa o attivita
professionali di fatto;
2. tutte le operazioni di installazione e collegamento del prodotto alle reti energetiche (elettriche e idriche) siano effettuate
seguendo scrupolosamente le indicazioni riportate nel libretto di istruzioni d'uso;
3. tutte le operazioni di utilizzo del prodotto, cosi come la manutenzione periodica, avvengano secondo le prescrizioni e
indicazioni riportate nel libretto di istruzioni d’uso;
4. qualunque intervento di riparazione sia eseguito dal personale autorizzato dal produttore e che i ricambi utilizzati siano
esclusivamente quelli originali;
5. Il prodotto venga consegnato e ritirato dal consumatore a sue spese e responsabilita all'indirizzo autorizzato dal produttore;
I'elenco degli indirizzi autorizzati € disponibile sul sito www.lelit.com alla pagina assistenza.
Per l'applicazione della garanzia & indispensabile presentare un documento (scontrino fiscale o fattura) comprovante la data
d’acquisto; in mancanza di esso, la garanzia decorre dalla data di produzione del prodotto riportata sullo stesso.
Manomissioni di personale non autorizzato fanno decadere automaticamente ogni forma di garanzia.
Qualora il prodotto venga acquistato e/o utilizzato da societa, persone giuridiche o attivita professionali di fatto, la garanzia &
di 6 mesi.

English
WARRANTY TERMS:LEGAL WARRANTY

This product is covered by the warranty laws valid in the country where the product has been sold; specific information about
the warranty terms can be given by the seller or by the importer in the country where the product has been purchased. The
seller or importer is completely responsible for the product. The importer is completely responsible also for the fulfillment of
the laws in force in the country where the importer distributes the product, including the correct disposal of the product at the
end of its working life.

Inside the European countries the laws in force are the national laws implementing the EC Directive 44/99/CE.

Deutsch
GARANTIEBEDINGUNGENHKO GESETZLICHE GARANTIE

Dieses Produkt ist von den Gesetzten gedeckt, die in dem Land gliltig sind, wo das Produkt verkauft wurde. Mehrere
Informationen dariiber kann der Handler oder der Importeur geben, der fiir das verkaufte Produkt vollig verantwortlich ist.
Der Importeur ist auch fur die Vollziehung der Gesetzte im dem Land, wo das Produkt verteilt wurde, vollig verantwortlich.
Das enthalt auch die Anordnung der korrekten Entsorgung des Produkts am Ende seiner Nutzzeit.

In den EU-L&ndern sind die staatlichen Gesetzte beziiglich der EU Richtlinie 44/99/CE zu betrachten.

Pyccknit
FAPAHTUIAHBIE OBSI3ATENIbCTBA

STa NpoAyKuUMS 3aliMlieHa rapaHTUHbIM @ 3aKOHOM, JEeWCTBYIOWMM B CTpaHe, rAe oHa 6Obina npofaHa; KOHKpeTHas
MHpOpMaUMs O rapaHTUIHbBIX CPOKaX MOXeT 6bITb AaHa MpoAaBLOM/MMMNOPTEPOM B CTpaHe, rae npoaykuus 6bina KynneHa.
Mpoaaseu/vMNopTeP MOMHOCTHIO OTBETCTBEHHbI 3@ 3Ty MPOAYKUMIO. MIMNOpTep OTBETCTBEHEH 3a BbINOSIHEHWE AENCTBYIOLUMX
3aKOHOB B CTpaHe, rae pacrnpocCTpaHseT NMpoAyKT, BK/OYAs MPaBUbHYKO YTUAM3aLMIO NPOAyKTa MO OKOHYaHWW ero cpoka
Cnyxo6bl.

B eBponenckmx cTpaHax AeMCTBYIOT HaUMOHaNbHbIE 3aKOHbI, KOTOPblE OCYLLECTBASIOT AedTeNbHOCTb [AupekTusbl 44/99/CE
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